
KW 05 Montag, 29.01.2024 Dienstag, 30.01.2024 Mittwoch, 31.01.2024 Donnerstag, 01.02.2024 Freitag, 02.02.2024

Klare Rindsuppe Backerbsen Italienische Gemüsesuppe Broccolicremesuppe Karfiolcremesuppe
Suppe

Kcal:43 / BE: 0 / AL: A,C,G Kcal:41 / BE: 1 / AL: L Kcal:75 / BE: 0 / AL: G Kcal:49 / BE: 0 / AL: G

Kein Mittagsbuffet Surschnitzel Bratkartoffeln
Gurkensalat

Gegrilltes Schweinekotelette
Kroketten Pfefferrahmsauce

cremige Schinkenfleckerl mit
Blattsalat

Dorschfilet gebacken
Petersilienkartoffel

Zitronenspalten
Gemüse-Mayonnaisesalat

Menü 1

Kcal:633 / BE: 4 / AL: A,C,G,O Kcal:1110 / BE: 4 / AL: A,C,F,G Kcal:692 / BE: 7 / AL: A,C,G Kcal:846 / BE: 3 / AL: A,C,D,G,M,O

Gemüse-Rahmlinsen
Serviettenknödel Hauspizza Ketchup

Cous Cous Pfanne mit
Frischgemüse und

Fetawürfel

Griechischer Nudelauflauf
mit Fetakäse Blattsalat -

EisbergsalatMenü 2

Kcal:421 / BE: 4 / AL: A,C,F,G,M,O Kcal:884 / BE: 8 / AL: A,F,G,L Kcal:451 / BE: 5 / AL: A,B Kcal:670 / BE: 5 / AL: A,C,G

AL = Allergene lt. Codexempfehlung
A Gluten, Glutenhaltiges Getreide
E Erdnuss, Erdnusserzeugnisse
L Sellerie, Sellerieerzeugnisse
P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse

B Krebs-, Krusten-, Schalentiere u. deren Erzeugnisse
F Soja, Sojaerzeugnisse
M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Eier, Eiererzeugnisse
G Milch, Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
BE = Broteinheiten

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
H Schalenfrüchte
O Schwefeloxid, Sulfite

Änderungen können durch die Küchenleitung notwendig sein!

Die Allergenangaben beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfältiger Verarbeitung können Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden!


