
KW 05 Montag, 26.01.2026 Dienstag, 27.01.2026 Mittwoch, 28.01.2026 Donnerstag, 29.01.2026 Freitag, 30.01.2026

Klare Rindsuppe mit
Backerbsen Zucchinicremesuppe Klare Gemüsesuppe mit

Suppennudeln Käsecremesuppe Französische Zwiebelsuppe
mit KäsecroutonsSuppe

Kcal:53 / BE: 0 / AL: A,C,G Kcal:135 / BE: 1 / AL: A,F,G Kcal:93 / BE: 1 / AL: A,C Kcal:133 / BE: 1 / AL: A,F,G Kcal:141 / BE: 1 / AL: A,F,G

Paprikarahmgeschnetzeltes
mit Spiralen dazu Blattsalat-

Grüner Salat

Gebackenes Hühnerschnitzel
mit Gemüsereis dazu

Gurkenrahmsalat
Schinkenfleckerl dazu Roter

Rüben Salat
Cevapcici mit Kartoffel
Wedges und Letscho

Fischburger fein garniert
dazu Pommes FritesMenü 1

Kcal:797 / BE: 5 / AL: A,F,G Kcal:740 / BE: 6 / AL: A,C,G,O Kcal:600 / BE: 7 / AL: A,C,O Kcal:889 / BE: 3 / AL: A,F Kcal:728 / BE: 9 / AL: A,C,D,M,N

Cremige Nockerlpfanne mit
Champignon dazu Blattsalat -

Eisbergsalat
Topfenauflauf mit Früchte

Gebackene Champignon mit
Sauce Tartare und Blattsalat

- Eisbergsalat

Gefüllter Paprika mit
Buchweizen und Mozzarella

auf Tomatenragout
Spaghetti auf Rucolapesto

und glac. TomatenMenü 2

Kcal:612 / BE: 6 / AL: A,C,F,G,O Kcal:811 / BE: 6 / AL: A,C,G Kcal:680 / BE: 5 / AL: A,C,G,M,O Kcal:234 / BE: 2 / AL: A,C,G Kcal:494 / BE: 7 / AL: A,C,G

AL = Allergene lt. Codexempfehlung
A Gluten, Glutenhaltiges Getreide
E Erdnuss, Erdnusserzeugnisse
L Sellerie, Sellerieerzeugnisse
P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse

B Krebs-, Krusten-, Schalentiere u. deren Erzeugnisse
F Soja, Sojaerzeugnisse
M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Eier, Eiererzeugnisse
G Milch, Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
BE = Broteinheiten

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
H Schalenfrüchte
O Schwefeloxid, Sulfite

Änderungen können durch die Küchenleitung notwendig sein!

Die Allergenangaben beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfältiger Verarbeitung können Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden!


